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Schon, dass Sie bei uns sind!
Wir wunschen Ihnen einen wunderschonen Abenad.
lhre Lisa Angermann, Andreas Reinke & Team

FRIEDA EN VOGUE

"GREEN ZEBRA"-TOMATEN GRANITE | Wassermelone | Feta Creme
BAUMPILZTATAR | Grune Sauce | Kartoffelchips | Kapernblatter
SAUERTEIG FOCACCIA | Schnittlauchbutter | Olivendl

CALAMARETTI | Kalbstatar | Passionsfrucht | Kohlrabi | Mizuna
- ADD ON: 10 g Imperial Auslese Kaviar / 20 € -
SCHMORGURKEN EINTOPF | Eismeer Garnele | Lardo | Bisque

HEILBUTT | Schwertmuscheln | Pfifferlinge | Erbsen
KABELJAU | Spitzkohl | Sauce Rouille | Fenchel
MAISHUHN | verbrannter Lauch | Verjus Trauben | Belper Knolle
3-MILCHKUCHEN | Petersiliensorbet | Kokos | Himbeeren

ERDBEEREN | Sorbet | Joghurtschaum | Biskuit

Bitte ohne Kabeljau fur 119 €
Bitte einmal Alles fur 135 €

MenU Weinbegleitung (5x0,1L) fur 52 €

Alle Preise verstehen sich inkl. der derzeitig gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.
Sollten Sie Auskunfte zu Allergenen bendtigen, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.

FRIEDA zeigt Kunst aus Leipzig: Tobias Steinert LETTERHEADS analoge Fotocollage 2016



